Standard

Puissance

Format de la cuve
Barre de soudure
Vitesse de pompe
Durée de cycle
Dimensions

Poids net

Dim. d’expédition
Poids d’expédition

NIMOVAC

MACHINES A SOUS-VIDE

DIABLO12D27G

Barres a soudure
doubles + une
fonction pour
mariner

120v, 2355w, 5-15P
33.2" x 17.5" x 6.6"
2x125"

20+10% mch

30-40 sec

37" x22.9" x 18.6"
209.4 Ib

41.5" x26.4" x 25.4"
2711b

Garantie: Un an pieces

4 EXEMPLES DE RETOURS SUR VOTRE INVESTISSEMENT

- Economies de volume : Produisez de grand volume en toute
sécurité.

- Réduisez le gaspillage : Evitez les déchets et augmentez la
durée de vie des aliments.

« Allez au marché : Assurez le transport sécuritaire de vos
preparations culinares et leur tragabilité.

» Sous-Vide : En incorporant la cuisson sous-vide dans vos
habitudes culinaires, économisez la main-d’oeuvre et gagnez
en qualité de vos produits.

Economisez d’espace et argent en choissisant la gamme
Diablo d’Atmovac!

et main d’oeuvre

Intertek

FABRIQUE EN CHINE
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