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Principales caractéristiques

 Systéme d’ouverture a 180°

 Elément chauffant résistant : Diffusion uniforme de la chaleur pour une cuisson réussie.

WECDUASA & WECDUATB
GAUFRIER BUBBLE WAFFLE,

OUVERTURE A 180°

Le gaufrier Gaufre Bulle, aussi appelé gaufrier gaufre hongkongaise,
est excellent pour faire des gaufres croustillantes et aérées avec des
formes de bulles. Les plaques de cuisson sont spécialement congues
pour permettre la création d’alvéoles fines et délicates. Cela réduit la
consommation de péite tout en garantissant une texture parfaite !

Grace a son systéme d’ouverture & 180°, ce gaufrier assure une
répartition homogene de la pate pour une cuisson uniforme. Une fois
cuites, les gaufres bulles peuvent étre roulées en cone et garnies de
glacage, fruits, creme chantilly ou autres garnitures innovantes.

Les deux modeles sont équipés du systéeme Easy Clean, qui permet
d’enlever complétement les plaques de cuisson pour un nettoyage
efficace au lave-vaisselle. De plus, 'élément chauffant est résistant
et garantit une diffusion uniforme de la chaleur sur les plaques en
fonte, pour une cuisson parfaitement homogene

: Répartition homogéne de la pate pour des gaufres parfaites.
V Plagues en fonte antiadhésives : Assurent une cuisson homogéne et diminue la quantité de pate a utiliser.
V Systéme Easy Clean : Plaques de cuisson amovibles pour un nettoyage efficace au lave-vaisselle.

 Design compact et professionnel : Idéal pour les cafés, food trucks et patisseries.
 Chaéssis en acier inoxydable de haute qualité : Garanti une performance accrue et durable.

Spécifications

Modeéle WECDUASA WECDUATB
Puissance 1800W 2700/ 3600W
Tension 120V 208 / 240V

Type de prise NEMA 5-15P NEMA 6-20P
Format des plaques 18x19x1.7cm 18x19x1.7cm
(LxPxH) 7.09”x7.48" x0.67” 7.09”x7.48" x 0.67”
‘. Chassis en acier inoxydable, Chaéssis en acier inoxydable,
Matériau
plaques en fonte plaques en fonte
Origine France France
Dimensions 26 x 44 x 22 cm 26 x 44 x 22 cm
(LxPxH) 10.24” x17.32” x 8.66” 10.24”x17.32" x 8.66”
Poids 24 kg 24 kg
Utilisation

V Idéal pour les cafés, camions-restaurants, boulangeries et patisseries.

 Excellent pour préparer des gaufres bulles garnies de creme glacée et de garnitures créatives.

GARANTIE : 1 an piéces et main-d'ceuvre.
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