
XAFT-04HS-ETDV XAFT-04FS-ETDV XAFT-04FS-ETLV XAFT-04FS-ETRV

DIMENSIONS DEMI FORMAT (13" X 18") FORMAT STANDARD (18" X 26") FORMAT STANDARD (18" X 26") FORMAT STANDARD (18" X 26")

ÉTAGÈRES* 4 4 4 4

ENTRE LES ÉTAGÈRES 3" 3" 3" 3"

OUVERTURE DE PORTE VERTICALE VERTICALE GAUCHE À DROITE DROITE À GAUCHE

PUISSANCE 208-240V, 3800W, 15.7A, 6-20P 208-240V, 7600W, 25.2A, 6-50P 208-240V, 7600W, 25.2A, 6-50P 208-240V, 7600W, 25.2A, 6-50P

VENTILATEURS 1 2 2 2

TEMPÉRATURE
0 - 260 °C 0 - 260 °C 0 - 260 °C 0 - 260 °C

32 - 500 °F 32 - 500 °F 32 - 500 °F 32 - 500 °F

CHAMBRE DE CUISSON 35 P X 49.5 L X 33.5 H CM 44 P X 69.6 L X 33.5 H CM 44 P X 69.6 L X 33.5 H CM 44 P X 69.6 L X 33.5 H CM

CAPACITÉ DE CHAMBRE 56.6 L 3.6 CUFT 3.6 CUFT 102 L

DIM. EXTÉRIEURES 71.9 P X 60 L X 50 H CM 86 P X 80 L X 50 H CM 86 P X 80 L X 50.3 H CM 86 P X 80 L X 50.3 H CM

POIDS NET 39 KG 57 KG 57 KG 57 KG

DIM. D'EXPÉDITION 77 P X 68 L X 56 H CM 97 P X 111.8 L X 66 H CM 97 P X 111.8 L X 66 H 97 P X 111.8 L X 66 H

POIDS D'EXPÉDITION 42 KG 73 KG 73 KG 73 KG

*Étagères incluses

Fours à convection conçus pour les professionnels qui ont besoin d’une boulangerie-pâtisserie à haute production.
Avec la technologie TOUCH à portée de main, l’alliance parfaite d’efficacité et de simplicité en moins d’un mètre carré.

XAFT-04HS-ETDV XAFT-04FS-ETDV XAFT-04FS-ETLV XAFT-04FS-ETRV

CARACTÉRISTIQUES

•	 Panneau de contrôle DEL (IPX4)
•	 Éclairage intérieur DEL
•	 1-9 étapes de cuisson
•	 Minuterie 0 min. à ∞
•	 Programmez jusqu’à 99 recettes
•	 Humidité 0/20/40/60/80/100%
•	 Ventilateurs à 2 vitesses
•	 Contrôle de l’étuve*
•	 Porte à verrouillage automatique
•	 Arrêt du ventilateur à 

l’ouverture de la porte
•	 Connexions Wi-Fi et LAN 

disponibles en option*

*Étuve et équipement pour connexions 
Wi-Fi vendues séparément

STEAM.PLUS
Produit instantanément de l’humidité à l’intérieur de la chambre 
de cuisson, pour d’excellents résultats avec chaque production

AIR.PLUS
Le ou les ventilateurs bidirectionnels garantissent une distribution 
parfaite de l’air et de la chaleur dans la chambre de cuisson pour 
des résultats uniformes à chaque endroit de chaque plateau

DRY.Plus
L’air humide est dégagé de la chambre de cuisson pour aider 
la structure interne du produit à se former correctement, 
créant une texture qui reste parfaite pendant des heures

EFFICIENT.POWER
Meilleure efficacité de convection de sa catégorie : 60 °C 
à 260 °C (140 °F à 500 °F) en 5 minutes. La doublure en 
verre à faible émissivité et l’isolation haute performance 
garantissent une consommation d’énergie réduite
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GARANTIE UN AN PIÈCES ET MAIN D’ŒUVRE (PORTE VITRÉE NON INCLUSE)

A B C D E F G H I J

XAFT-04HS-ETDV 60.0 CM 50.0 CM 71.9 CM 66.9 CM 18.5 CM 1.8 CM 5.0 CM 2.2 CM 11.2 CM 105.3 CM

XAFT-04FS-ETDV 80.0 CM 50.0 CM 86.1 CM 81.1 CM 19.7 CM 1.7 CM 5.0 CM 2.2 CM 40.0 CM 119.5 CM

XAFT-04FS-ETLV 80.0 CM 50.2 CM 86.1 CM 81.1 CM 19.7 CM 1.8 CM 5.0 CM 2.2 CM 40.0 CM 155.5 CM

XAFT-04FS-ETRV 80.0 CM 50.2 CM 86.1 CM 81.1 CM 19.7 CM 1.8 CM 5.0 CM 2.2 CM 40.0 CM 155.5 CM

POUR TOUS LES MODÈLES TOUCH:
FOUR DOIT ÊTRE UN MIN. DE 5 CM DU MUR SUR LES 2 CÔTÉS (GAUCHE ET DROITE)

* MODÈLES ETDV
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CONSTRUCTION

•	 Structure externe et chambre de cuisson en acier inoxydable

•	 Porte en verre à double vitrage

•	 Cavité de cuisson isolée pour l’efficacité 
thermique et la sécurité de l’utilisateur *MODÈLES

ETRV

*MODÈLES
ETLV

MÊME DIMENSIONS POUR MODÈLES ETLV & ETRV. 
PORTE S’OUVRE EN SENS-CONTRAIRE
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Disponible au Canada seulement
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